
Акт
проверки по оценке организации питания обучающихся, контролю за качеством и количествОм

приготовленной пиtrци согласно }"гвержденного меню в МБОУ <<Новодеревенская СТII"

от 26.03.2026 года

26 марта 2026 года членами межведомственной рабочей группы, осуществляющей контроль за

организацией питания обучающихся в общеобразовательных организациях Касимовского
муницип.rльного округа: Голубевой И.Е., Соколовой В.В., Макаровой Н.В. проведена проверка по

оценке организации питания обучающихся, контролю за качеством и количеством приготовленной

в ходе п влено:
Вопросы для проверки Результат проверки
Обеспечение обучающЙся 1-4 классов, 5-11
кJIассов, обl^rающихся льготных категорийо в

том числе детей с ОВЗ, горячими завтраками
и обедами детей, посещающих группу
продленного дrш и детей с ОВЗ в
соответствии с Постановлением
администрации

В 2025-2026 учебном году горячие (завтраки) получают все
обучающиеся с 1 по l1 класс: 44 обучающихся 1-4 классов; 89

В соответствии с постановлением администрации
Касимовского муниципaulьного округа Рязанской области кОб
организации питания обучающихся муниципаJIьных
общеобразовательных организаций с 01.01.2026 годa> |2

учащихся (дети с ОВЗ, дети-инвалиды), 46 детей из
многодетных семей, 4 учащихся дети участников СВО, З

детей ветеранов боевых действий и лок€шьных войн
получают бесплатные обеды, за родительскую плату дети
посещающие групгry продленного дня - 20 чел.

Оснащение помещений для приготовлениrI и
приема пищи необходимым оборулованием,
мебелью, моющими средствами для
организации питанрUI школьников в
соответствии с требованиями СанПиН и
Правил СП

,Щля организации питаниrI в МБОУ <Новодеревенская СШ>>

оборудована школьная столовая с пищеблоком и заJIом для
приема пищи на 60 посадочных мест. СтоловаrI оснащена
технологическим и холодильным оборудованием, мебелью,
посудой, а также моющими средствами дIя организации
питания школьников в соответствии с требованиями СанПиН
и Правил СП. Техническое оснащение столовой соответствует
современным стандартам школьного питания. На момент
проверки установлен новый мармит и пароконвектомат.
Приготовление пищи осуществляют сотрудники МБОУ
кНоводеревенской средней школы) в соответствии с
примерным l0-дневным цикJIичным меню. В штате входит
повар и кухонный работник - кладовщик.

Осуществление контроля за качеством
безопасностью пищевых продуктов

Контроль за качеством, сбалансированностью и организацией
питания, соблюдением санитарно-гигиенических правил
осуществляет бракеражная комиссия, в состав которой на
основании приказа директора входят ответственный за
организацию питания, повар, медицинский работник.
Результаты проверки заносятся в бракеражный журнал.

Осуществление родительского контроля за
организацией горячего питаниJI
обучающихся в соответствии с
Методическими рекомендациями МР
2.4.0180-20 "Родительский контроль за
организацией горячего пLlтания детей в
общеобразовательньIх организациях"(1пв,
Федеральной службой по надзору в сфере
защиты прав потребителей и благополучия
человека 18 мая 2020 г.)

Организация родительского контроля осуществляется в форме
анкетирования родителей и учащихся, создана общешкольная
комиссия в соответствии с локtlльным актом, составляются
акты по итогам проведения общественного контроля.
Последний акт родительского контроля от 09.02.2026r. Итоги
проверок обсуждаются на. общешкольных и классtIых

родительских собраниях и могут явиться основанием для
обращений в адрес адмипистрации образовательной
организации, ее учредителя, органов контроля (налзора).

Фактическое меню на момент проверки соответс-твует
четвертому дню l0-дневного меню. Качество приготовляемой
пищи удовлетворительное, меню разнообразное, в него входят
следующие блюда (котлета мясная, бефстроганов из филе
куриного, гуляш из свинины, печень говяжья тушеная в

соусе, тефтели, котлета рыбная, картофельный, макаронный,



рисовыЙ, гречневыЙ гар]Iиры, раry из овощеЙ со свининоЙ,
плов с говядиной, молочные каши, плов из курицы, макароны
отварные с сыром, филе куриное тушенное в томатном соусе,
щи из свежих овощей, борщ, суп гороховый, суп с

фрикадельками, рассольник, суп картофельный с
макаронными изделиями, фрукты, сыр, йогурт).

,Щневное меню соответствует приготовленI{ым блюдам,
которые разцаIотся в горячем врIде.

Соответствие меню фактическим весом
порций

Фактический вес порций соответствует заявленным: завтрак
1,4 классы - йогурт, подгарнировка из свежих помидор, рагу
овощное с мясом, чай с сахаром и лимоном, фрукт свежий,
хлеб ржаной.
Обед суп картофельныli с горохом на бульоне из птицы,
каша овсяная молочная с маслом и сахаром,.чай с сахаром,
бутерброд с сыром.
Завтрак 5-11 классы - подгарнировка из свежих помидор,

рагу овощное с мясом, чай с сахаром и лимоном, фрук,
свежий, хлеб ржаной, На момент проверки завтраки
готовились на l 28 человек, столы накрыты для 39 учащихся l-
4 классов, на 89 обучающихся завтраки бьlгlи не выданы в
соответствии с графиком питания. По факrу количество
приготовленного овоlI(ного рагу соответствовztло

Соответствие заявки количества детей на
питание и их Фактического нuшичиrl

Заявки количества детей на питание делаются на следующий
день с }п{етом фактической посещаемости текущего дня и
соответствуют количеству обччающихся в нчlличии.

Ассортимент буфета (при наличии) согласно
СанПиНч.

Буфета в школе нет.

Условия хранениJI и фактические объемы
пищевых отходов

Пищевые отходы находятся
соответствует СанПиН.
Объемы пищевых отходов
поступившеи пищи.

в ведрах с крышками, что

составляют от 3 до 5% от

-проводить систематическую работу по информиров9ддý) обучающихся и родителей по вопросам
правильного и здорового питания.

З аместитель председателя
межведомственной рабочей группы И.Е. Голубева

Актполучип, !/V
26.03.2026


